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Nr postepowania DOA.3211.181.2024

Zapytanie ofertowe z dnia 09.08.2024 r.

Nazwa zamoéwienia

Organizacja turnieju pitki noznej opolskich firm o Puchar Marszatka Wojewddztwa Opolskiego

1.

(rodzaj zamdwienia: dostawa/ustuga/robota budowlana)

Nazwa Zamawiajgcego i dziatu merytorycznego:
Opolskie Centrum Rozwoju Gospodarki. Dziat Organizacyjno-Administracyjny.

Szczegbtowy opis przedmiotu zamowienia:

Przedmiot zamdwienia obejmuje organizacje turnieju pitki noznej opolskich firm o Puchar
Marszatka Wojewddztwa Opolskiego w dn. 14.09.2024 r. w godz. 9:00 — 18:00.

Miejsce: na terenie powiatu kluczborskiego w wojewddztwie opolskim.

Zamawiajgcy zastrzega sobie prawo do zmiany terminu wydarzenia w przypadku zaistnienia

okolicznosci niezaleznych od Zamawiajgcego.

Zamowienie:

1)

2)

3)
4)

5)

6)
7)

8)

Powierzchnia pod zadaszony namiot eventowy na min. 250 0séb; wymiary namiotu min. 10m
x 20m na potrzeby zaplecza gastronomicznego oraz miejsce na przygotowanie potraw
w formie grilla, fawy i stoty dla uczestnikdw.

Zapewnienie zadaszonego namiotu eventowego na min. 250 oséb (wymiary min. 10m x 20m)
na potrzeby organizacji poczestunku dla wszystkich uczestnikdw wydarzenia. Namiot
eventowy musi by¢ wolny od zabrudzen oraz uszkodzen. Dowdz, montaz i demontaz
konstrukcji lezy po stronie Wykonawcy.

Zapewnienie stotéw na potrzeby ekspozycji dan cateringowych.

2 boiska pitkarskie z nawierzchnig trawiastg o wymiarach 30m x 62m dla druzyn 6-osobowych.
Boiska muszg by¢ w petni przygotowane do gry (wyznaczone linie, bramki o wymiarach
5 x 2 m, siatki, wykoszona trawa, etc.). Teren ma tworzy¢ spdjng catos¢. Wykonawca zapewni
wytacznos¢ korzystania z terenu w trakcie trwania turnieju.

Przygotowanie 4 boisk do pitki noznej dla zgtoszonych druzyn (liczba zawodnikow
w kazdej druzynie: 6 + od 1 do 4 zawodnikéw rezerwowych).

Boisko pitkarskie w hali sportowej (w obiekcie zadaszonym)

Kompleksowa organizacja turnieju, w tym opracowanie harmonogramu rozgrywek,
planowanie siatki spotkan, obstuga rozgrywek, wynikow eliminacji, éwiercfinatow i potfinatow
iin.,

Opracowanie szczegotowego systemu rozgrywek wraz z minutowym rozktadem zawodéw
oraz rodzajem boiska, ktory kazda druzyna otrzyma na adresy mailowe podane przy
zgtaszaniu druzyn.
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9) Wydrukowanie systemu rozgrywek grupowych, poétfinatowych i finatowych na planszach,

ktore beda ustawione/ powieszone na gtdwnej plycie boiska oraz biezgce uzupetnianie

wynikéw w trakcie trwania rozgrywek.

10)
11)
12)
13)

14)

15)
16)

17)

18)

19)

20)

21)

22)

a)

b)

Przeprowadzenie losowania grup. Wyniki losowania Wykonawca przekaze Zamawiajgcemu.

Zapewnienie fizjoterapeuty i lekarza sportowego podczas catego turnieju,

Zapewnienie pierwszej pomocy medycznej — zaplecza medycznego niezbednego dla

zaplanowanej liczby druzyn.

Zapewnienie na czas trwania turnieju minimum 12 profesjonalnych pitek do gry, minimum

8 sedzidw z licencjg PZPN.

Szatnie dla 20 druzyn pitkarskich, po jednej dla kazdej druzyny. Zapewnienie odpowiedniego

wyposazenia szatni (wieszaki dla kazdego zawodnika, woda mineralna niegazowana w ilosci

co najmniej 1,5 |/os., kubeczki jednorazowe, ekologiczne, butka z mastem, wedling, satatg

w ilosci 1/0s.),

Parking na min. 30 samochoddw, bezptatny dla uczestnikéw wydarzenia,

Toalety w ilosci odpowiedniej dla 250 oséb wraz z niezbednym wyposazeniem (papier

toaletowy, mydto w dozownikach). Zamawiajgcy dopuszcza mozliwo$é ustawienia toalet

przenosnych,

Dostep w ramach ztozonej oferty do medidw technicznych, tj. wody, pradu, kanalizacji

Sciekowe;j.

Przeprowadzenie rejestracji druzyn ws$rdd opolskich firm; druzyn bedzie nie mniej niz

12 i nie wiecej niz 20; rekrutacje druzyn przeprowadzi Zamawiajacy. Informacje o liczbie

zrekrutowanych druzyn Zamawiajacy przekaze Wykonawcy przed wydarzeniem.

Zgromadzenie oswiadczen od firm i ich pracownikow:

a) o stanie zdrowia umozliwiajgcym udziat w rozgrywkach

b) o wykupionym przez/ dla uczestnikébw we witasnym zakresie ubezpieczeniu (np. od
nastepstw nieszczesliwych wypadkow) badz tez o przystgpieniu do rozgrywek bez
ubezpieczenia na wtasng odpowiedzialnos¢,

c) o zatrudnieniu zawodnikéw w danej firmie,

d) o tym, iz zawodnicy nie sg zawodnikami druzyny pitki noznej nalezagcymi do IV ligi lub
wyzszych.

Zapewnienie spikera zapowiadajgcego mecze, sprzetu nagtasniajagcego, DJ-a moderujgcego

muzyke podczas przerw.

Zapewnienie tawek, stotéw, koszy na $mieci w liczbie zapewniajacej komfortowy przebieg

poczestunku.

Zapewnienie pucharu Marszatka Wojewddztwa Opolskiego oraz medali dla druzyny

zwycieskiej oraz dwdch kolejnych najlepszych druzyn wraz z odpowiednig adnotacja

o0 miejscu, dacie oraz fundatorze. Ostateczny projekt pucharéw i medali zostanie

zaakceptowany przez Zamawiajacego.

Parametry pucharu: wysokos$¢ co najmniej 40 cm, sSrednica kielicha: co najmniej 150 mm;

wykonanie pucharu: metal, szkto, drewno lub plastik - w kombinacji materiatéw (wzér

pucharu oraz graweru musi zostac zaakceptowany przez Zamawiajgcego).

Parametry medali: $rednica min. 45 mm, grubo$¢ min. 2,5 mm, kolory: ztoty, srebrny,

brazowy (wzér medali oraz graweru musi zosta¢ zaakceptowany przez Zamawiajacego).
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Zapewnienie pamigtkowych dyploméw dla wszystkich zawodnikéw. Parametry dyplomdw:
gramatura co najmniej 200 g/m2 (wzér dyplomdw oraz graweru musi zostaé zaakceptowany
przez Zamawiajgcego).

Zapewnienie do 5 specjalnych statuetek/ pucharéow oraz 5 dyploméw dla wybranych
zawodnikéw w razie przyznania przez Zamawiajgcego dodatkowych wyrdznied. Parametry
statuetki/ pucharu: wysokos¢ co najmniej 15 cm, wykonanie: metal, szkto, drewno lub
plastik - w kombinacji materiatéw (wzdr statuetki/ pucharu oraz graweru musi zostac
zaakceptowany przez Zamawiajgcego).

Zapewnienie personelu (w odpowiedniej liczbie) stuzgcego gosciom i utrzymujgcego teren
W czystosci oraz sprzatanie po wydarzeniu.

W razie niepogody — zapewnienie przeprowadzenia rozgrywek pitkarskich w obiekcie
zamknietym (w zadaszonej hali sportowej) w poblizu gtéwnych boisk (z mozliwoscig
skrécenia trwania poszczegdlnych meczy).

Oznaczenie poszczegdlnych obiektéw oraz drég dojazdowych/ trasy pieszej do
poszczegdlnych miejsc rozgrywek, szatni, strefy gastronomii; ustawienie drogowskazéw oraz
sporzadzenie mapki dla uczestnikdw wydarzenia z naniesionymi punktami lokalizacji
poszczegdlnych punktéw programu wydarzenia, oznaczenie drog ewakuacyjnych i dréog
przejazdu dla pojazdéw stuzb ratunkowych.

Zapewnienie profesjonalnej dokumentacji fotograficznej z wydarzenia — co najmniej 150
zdje¢ o rozdzielczosci co najmniej 300 dpi, o zrdznicowanej tematyce (miejsca, osoby,
poszczegdlne punkty programu wydarzenia) — zgodnie z biezgcymi preferencjami
Zamawiajgcego. Zdjecia zostang dostarczone na nosniku elektronicznym, np.: pendrive.
Zapewnienie personelu/ obstugi elektrycznej i elektrotechnicznej na potrzeby sprawnej
realizacji wydarzenia na wszystkich obiektach i w obstudze wszystkich urzadzen
wykorzystywanych w ramach wydarzenia.

Regulamin turnieju wraz z wzorami ww. o$wiadczen zostanie opracowany przez Zamawiajgcego

i przekazany Wykonawcy.

Ponadto Wykonawca zapewni poczestunek w formie bufetu ustawionego w zadaszonym namiocie

dla wszystkich uczestnikéw turnieju:

1)

lunch dla 250 oséb, sktadajacy sie z nastepujgcych elementow:

a) danie miesne na ciepto w bemarze umozliwiajgcym utrzymanie wysokiej temperatury na
czas serwowania positku — 1 rodzaj dania (150 g/ osobe) — dopuszczalne sg potrawy
miesne z grilla np.: karczek (200 g/osobe), udko z kurczaka (200 g/ osobe),

b) zestaw dodatkéw skrobiowych (np. ziemniaki/frytki) w bemarze umozliwiajgcym
utrzymanie wysokiej temperatury na czas serwowania positku (150 g/ osobe),

c) zestawy dodatkéw warzywnych (2 x 150 g/ osobe),

d) niezbedne wyposazenie (stoty, sztucce, zastawe stotowq, podgrzewacze),

e) obstuge kelnerska.

Ponadto Wykonawca zapewni:
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a) zastawe stotowag (jednorazowa, ekologiczng) — talerzyki, talerze,— odpowiednie do
serwowanych potraw, nakrycie stotu (serwetki jednorazowe),

b) kubki (jednorazowe, ekologiczne) na soki i wode mineralng,

c) sztucce jednorazowe, ekologiczne,

d) obstuge kelnerska,

e) zebranie wszelkich przedmiotéw oraz resztek po zrealizowaniu ustugi.

Wykonawca ponosi petng odpowiedzialno$¢ za bezpieczny i prawidtowy przebieg wydarzenia oraz za
zgodnos¢ realizacji poszczegélnych zadan z niniejszym opisem przedmiotu zamdwienia. W razie
zaistnienia nieplanowanych zdarzen lub okolicznosci, niezaleznych od Zamawiajgcego, a rodzgcych
koniecznos¢ zrealizowania dodatkowych czynnosci lub poniesienia dodatkowych kosztow, ciezar ich
zrealizowania lub poniesienia spoczywa na Wykonawcy.

W razie pojawienia sie incydentéw naruszenia prawnych wymogdéw bezpieczenstwa w trakcie
wydarzenia, wytgczng odpowiedzialnos¢ ponosi Wykonawca.

Ramowy program Turnieju

X Turniej pitki noznej opolskich firm o Puchar Marszatka Wojewddztwa Opolskiego

Przyjazd druzyn

Odprawa druzyn

Uroczyste powitanie uczestnikow turnieju na ptycie boiska

Turniej pitki noznej
Uroczyste podsumowanie turnieju
Wreczenie pucharu, medali i dyploméw

Poczestunek biesiadny dla wszystkich uczestnikéw

3. Warunki udziatu w postepowaniu oraz opis sposobu dokonywania oceny ich spetniania: nd.

4. Dokumenty lub oswiadczenie potwierdzajgce spetnianie warunkow udziatu w postepowaniu: nd.
5. Kryterium/ kryteria oceny oferty:
Cena - waga maksymalnie 100 punktéw
Wz6r do klasyfikacji ofert w kryterium cena
Cena najnizsza oferowana brutto

llos¢ punktéw = x 100 punktow
Cena badanej oferty brutto
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Ztozona oferta cenowa bedzie zawierata wszystkie koszty zwigzane 1z realizacjg catosci
przedmiotu zamédwienia.

Termin wykonania zamoéwienia/realizacji umowy: do 14.09.2024 r.
Sposdb przygotowania oferty oraz miejsce i termin sktadania ofert.
Oferte (wg zatgczonego wzoru) nalezy ztozy¢:

a) w formie pisemnej osobiscie w siedzibie:* Opolskie Centrum Rozwoju Gospodarki,

ul. Krakowska 38, 45-075 Opole
lub

b) w formie pisemnej przestaé na adres: * Opolskie Centrum Rozwoju Gospodarki,

10.
11.

12.

13.

14.

15.

16.

17.

ul. Krakowska 38, 45-075 Opole.
lub

c) w wersji elektronicznej na adres e-mail:* biuro@ocrg.opolskie.pl
lub

w nieprzekraczalnym terminie: do dnia 14.08.2024 r. do g0dziny—rrrrrrrrrrrrrrrrreeees

Do oferty muszg by¢ dotgczone nastepujace dokumenty:

Informacja o mozliwosci sktadania ofert czes$ciowych: e
Informacja o przewidzianych zamdwieniach uzupetniajgcych:——mrrrrmrmrmrmres

Zamawiajgcy wybiera oferte najkorzystniejszg sposréd ofert ztozonych przez wykonawcow
spetniajgcych warunki udziatu w postepowaniu w oparciu o ustalone w zapytaniu ofertowym
kryteria oceny ofert.

Jezeli nie mozna wybraé oferty najkorzystniejszej z uwagi na to, ze dwie lub wiecej ofert
przedstawia taki sam bilans ceny i innych kryteriow oceny ofert, zamawiajgcy sposréd tych ofert
wybiera oferte z nizszg cena.

Kazdy z wykonawcéw moze zaproponowac tylko jedng cene i nie moze jej zmienic. Nie prowadzi
sie negocjacji w sprawie ceny.

W toku badania i oceny ofert zamawiajacy moze zada¢ od wykonawcéw wyjasnien dotyczacych
tresci ztozonych ofert.

Ztozona oferta przez wykonawce stanowi¢ bedzie oswiadczenie woli do wykonania
przedmiotowego zamowienia na warunkach w niej zawartych.

Zamawiajgcy moze uniewazni¢ prowadzone przez siebie postepowanie bez podania
wykonawcom przyczyn.

Zamawiajgcy informuje, ze bedzie przetwarzat dane osobowe uzyskane w trakcie postepowania,
a w szczegdlnosci: dane osobowe ujawnione w ofertach, dokumentach i oswiadczeniach
dotgczonych do oferty.

Przetwarzanie danych osobowych przez Zamawiajgcego jest niezbedne dla celdw wynikajacych
z prawnie uzasadnionych intereséw realizowanych przez Zamawiajgcego i wypetnienia obowigzku
prawnego cigzgcego na administratorze. W zwigzku z tym, Wykonawca przystepujagc do
postepowania jest obowigzany do wyrazenia zgody na przetwarzanie informacji zawierajacych dane
osobowe oraz do pisemnego poinformowania i uzyskania zgody kazdej osoby, ktérej dane osobowe
bedg podane w ofercie, oswiadczeniach i dokumentach ztozonych w postepowaniu.
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Na te okolicznos¢ Wykonawca ztozy stosowne pisemne os$wiadczenie, ktérego tres¢ zostata
wprowadzona do wzoru OFERTY.

*niepotrzebne skresli¢
Tomasz Hanzel

Dyrektor Opolskiego
Centrum Rozwoju Gospodarki
/podpis na oryginale/

Zgodhnie z art. 13 ogdlnego rozporzqdzenia o ochronie danych osobowych z dnia 27 kwietnia 2016 r. (Dz. Urz. UE
L 119z 04.05.2016) informuje, iz:

1) administratorem Pani/Pana danych osobowych jest Opolskie Centrum Rozwoju Gospodarki
z siedzibg w Opolu, ul. Krakowska 38,

2) kontakt z Inspektorem Ochrony Danych - iod@ocrg.opolskie.pl

3) Pani/Pana dane osobowe przetwarzane bedq w celu realizacji umowy - na podstawie Art. 6 ust. 1 lit. b
ogdlnego rozporzqdzenia o ochronie danych osobowych z dnia 27 kwietnia 2016 r.

4) odbiorcami Pani/Pana danych osobowych bedq wytqcznie podmioty uprawnione do uzyskania danych
osobowych na podstawie przepisow prawa

5) Pani/Pana dane osobowe przechowywane bedq przez okres 10 lat / lub w oparciu o uzasadniony interes
realizowany przez administratora

6) posiada Pani/Pan prawo do zqdania od administratora dostepu do danych osobowych, ich sprostowania,
usuniecia lub ograniczenia przetwarzania

7) ma Pani/Pan prawo wniesienia skargi do organu nadzorczego

8) podanie danych osobowych jest dobrowolne, jednakze odmowa podania danych moze skutkowac¢ odmowgq
zawarcia umowy

W zataczeniu:
1. Wz6r oferty.

2. Szczegdtowy opis przedmiotu zamdwienia.
3. Wzdr umowy.
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nazwa Wykonawcy

Nr postepowania: DOA.3211.181.2024
wzor
OFERTA

Odpowiadajac na skierowane do nas zapytanie ofertowe dot.

Organizacja turnieju pitki noznej opolskich firm o Puchar Marszatka Wojewodztwa Opolskiego

Sktadamy oferte nastepujacej tresci:

1. Oferuje wykonanie przedmiotu zamodwienia za:
1) cene brutto” ....cceeeeeeveveevreeeeeeeeerenee zt

(o =34 (o1 ol ¢ U )

2.  Oswiadczam, ze spetniam warunki udziatu w postepowaniu.

Oswiadczam, ze zapoznatem sie z trescig zapytania ofertowego i akceptuje je bez zastrzezen.

4. Oswiadczam, iz Wykonawca wyraza zgode na przetwarzanie przez Zamawiajacego informacji
zawierajgcych dane osobowe oraz ze poinformowat pisemnie i uzyskat zgode kazdej osoby, ktdrej
dane osobowe sg podane w ofercie oraz dokumentach sktadanych wraz z niniejszg ofertg lub beda
podane w o$wiadczeniach i dokumentach ztozonych przez Wykonawce w niniejszym postepowaniu o
udzielenie zamowienia.

5. Oswiadczam, ze nie podlegam wykluczeniu z niniejszego zapytania na podstawie art. 7 ust. 1 ustawy
o szczegolnych rozwigzaniach w zakresie przeciwdziatania wspieraniu agresji na Ukraine oraz
stuzgcych ochronie bezpieczenstwa narodowego

w

Zataczniki:

Podpis i pieczqtka wykonawcy

*cena wraz z naleznym podatkiem od towardw i ustug VAT lub cena bez odliczenia podatku dochodowego, sktadek lub innych
potracen
**opis drugiego kryterium oceny ofert, jezeli dotyczy



